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PASTEURIZADOR

Mod. MUPL/EV

INTRODUCCION
La unidad mod. MUPL/EV es un pasteurizador HTST en miniatura 

diseñado para analizar el efecto de los tratamientos térmicos 

de forma rápida y económica.

Un intercambiador de placas de 3 etapas permite calentar 

el producto a la temperatura de pasteurización con agua 

caliente, enfriarlo con agua fría, después de su paso por el tubo 

retenedor, y efectuar el precalentamiento del producto con la 

consiguiente recuperación de calor.

La unidad está equipada con un software de adquisición de 

datos para Windows.

PROGRAMA DE FORMACION
La instalación permite desarrollar
y profundizar las siguientes temáticas:

• pasteurización continua y su efecto en el producto procesado

• intercambio de calor y balances de energía

• limpieza in situ (clean-in-place) de un pasteurizador

DATOS TECNICOS
• Caudal máximo = 10 l/h

• Tanque de alimentación en acero inox AISI 304,  

capacidad = 10 litros

• Tanque de recogida del producto pasteurizado en acero inox 

AISI 304, capacidad = 10 litros

• Bomba peristáltica de velocidad variable

• Interambiador de calor con placas de acero inox AISI 304, 

de tres secciones (precalentamiento, pasteurización y 

enfriamiento)

• Tubo retenedor en acero inox AISI 304

• Válvula de desvió enacero inox

• Circulador de agua caliente (máx. 85° C) incorporado, con 

tanque de acero inoxidable AISI 304, bomba e interruptor de 

nivel de seguridad 

• Caudalímetro de área variable para el agua de refrigeración

• 6 termorresistencias Pt100

• 5 indicadores digitales de temperatura

• Regulador electrónico para el control de la temperatura

• Sistema de adquisición de datos para Windows con gráficos 

en tiempo real e histórico

Alimentación:  230 Vca 50 Hz monofásica – 1.5 kVA

   (otra tensión y frecuencia bajo pedido)

Dimensiones:  850 x 700 x 770 (h) mm

Peso:   70 kg

INDISPENSABLE
SERVICIOS (A CARGO DEL CLIENTE)

• Agua de red

• Desagüe

ACCESORIOS (NO INCLUIDOS)
• Generador de agua helada mod. CHILL4/EV

• Mesa con armario inferior inox Mod. T1400/EV

MANUAL TEORICO – PRACTICO 
EXPERIMENTAL

INCLUIDO
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